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Rødvine:  glas 75 cl  

Chile 

Adobe, Carmenere, Chile, økologisk ret fyldig, et lille touch eg  75 245 

Italien 

Gran Rosso, Negromaro, Primitivo, 2020 blød og fyldig  75 245   

Chianti, økologisk 2019: let vin men fint krydret og med kant, økologisk 75 245 

Gran Verosso 2018, Puglia, Primitivo, økologisk lagret på eg, intens fyldig smag  320 

Amarone, della Valpolcellea, Cantina di Verona, 2019 svesker og blomme, knap så fyldig 420 

Amarone, della Valpolcellea, Farina, 2018 kirsebær og blomme, let syrlig med taniner 420 

Amarone, della Valpolicella, Villa Annaberta, 2019, svesker, blommer og krydderier, fyldig 490 

Brunello Piccini, Sangiovese 2015. Elegant duft og smag, tør og halvkraftig  490 

Brunello di Montalcino, Sangiovese 2015/14. Fyldig med lang og behagelig eftersmag. 580 

Franske - økologiske 

Clos Perdus- l ‘Ekstreme Rouge 2013, Kratig, tør med taniner, smag af skovbund og sorte bær 490 

Saint-Romain «SousRoche» 2018, Henri&Gilles  Buisson, Burgone, Pinot Noir, rafineret 580 

Châteaneuf Du Pape, Clos du Roi 2016 Gigognan kraftig i moderne stil, Grenache og Syrah 580    

Châteaneuf Du Pape, Cardinalice 2015  Gigognan kraftig i gl. Stil, 80% Grenache, 20% Syrah 680 

Dessertvin og spiritus: 

 Vejrhøj ”Søsling” Solaris og Muscaris tilsat brændevin af Muscaris 50 cl 90 440 

Ørnberg ”Mynster” Solaris og Ortega meget sød, som sauterne 12%  37,5 cl 90 390  

Ørnberg ”Sort” Pinot Noir og Castel 19,5%       37,5 cl 80 370  

Ørnberg ”hvid” udvalgte Solaris, 20,5%      37,5 cl 80 370 

Brændevin med vilde urter eller bær    55   
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Hvidvine:  

Orvieto Classico, Italien,  Procanico, Grechetto og Trebbiano, frisk og tør 65 245 

Adobe, Chardonnay, Chile. Medium fyldig, frisk, frugtig, nøddesmag, øko. 65 245 

Grüner Veltliner, Lenz Moser, Østrig. Halvtør, frisk let krydret og frugtsødlig  320 

Franske - økologiske 

Vouvray, på druen Chenin fra Loire, dyb smag flot længde   390 

Muscadet de Sèvre et Maine 2019, Domaine de la Pépière (Loire)   390 

Bourgogne Côtes d’Auxerre 2018,  Ghardonnay, blød og frisk smag   390 

Duplessi – Chablis Montée de Tornerre 2019, mineralsk, kompleks, let fadlagring 440 

Tyske – Økologiske Gustavshof Riesling feinherb 19    390 

Danske 

Ørnberg “Jørgen” 2021, Ortega, Solaris, med noter af fersken og hyld 12 %       80 390  

Ørnberg ”Paulus” 2021, Solaris, naturgæret, lagret på egefade, tør og kraftig 14 %  90 440  

Vejrhøj ”Styver” 2021 Solaris, kraftig og tør men med strejf af hyldeblomst 13,5% 390 

Vejrhøj ”Skilling” 2021 Solaris og Souvignier Gris, let sødme og afbalancheret syrlighed 11,5% 390 

Vejrhøj ”Sterling” 2021 Solaris, lagret på egefade, fyldig, balanceret syre, grape 13% 440 

Vejrhøj ”Gylden” Solaris og Souvignier Gris, orangevin, tannin/fyrrenåle uden sulfit 13,5% 440 

Vejrhøj ”Nøgen” 2021 Solaris, naturgæret, lagret på egefade, tør og kraftig uden sulfit 14 %   440 

Rosé - Danske 

Vejrhøj ”Klipping” 2019 Carbenet Cantor og Muscaris, tør, frugtig og krydret 11,5% 420 

Rosé - udenlandske 

Allure, Italien, Merlot. Elegant, aromatisk, let og frugtig      65 245 

Exquise, Frankrig, Grenache. Fyldig med fin balance mellem friskhed og frugtsmag. 320 

Carbenet France rosé moelleux 2018, frugtig af jordbær og rabarber, terrassevin 9,5% 320 

Mousserende: Jaume Serra, Cava af Macabeo, Xarel.lo og Parellada fra Penedès, Spanien.   320 

Vejrhøj ”Penning” 2020 Vinen har en let sødme med en afbalanceret syre. Phönix. 10,5 % 360 

Ørnberg ”Perle” 2021 Phoenix, Solaris og Siegerrebe, forfriskende m. let sødme 11% 440 

Vouvray, på druen Chenin fra Loire, dyb smag flot længde, champagnemetoden  440 

Cannard  Duchêne Champagne (½ flaske 350)    480 


